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Menu complet Restaurant La Paillote Tamatave 

 

Petit déjeuner – Breakfast 

Thé nature 1.500 Ar 

Natural tea 

Thé au citron 2.500 Ar 

Lemon tea 

Thé gingembre 2.500 Ar 

Thé vert 2.500 Ar 

Green tea 

Thé au lait 2.500 Ar 

Milk tea 

Lait nature 2.500 Ar 

Milk  

Chocolat chaud 2.500 Ar 

Hot chocolate 

Pain au beurre 1.500 Ar 

Pain à la confiture 1.500 Ar 

Œuf sur plat 3.000 Ar 

Vary amin’anana 4.000 Ar 

Sandwich 8.000 Ar 
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Café – coffee 

Café noire 1.500 Ar 

Black coffee 

Café au lait 2.500 Ar 

Milk coffee 

Café expresso Lavazza 4.000 Ar 

Café expresso TAF supremo 3.000 Ar 

Cafe expresso TAF cremoso 3.000 Ar 

Café expresso TAF intensio 3.000 Ar 

Café expresso TAF corposo 3.000 Ar 

Café cappuccino TAF supremo 4.000 Ar 

Café cappuccino TAF cremoso 4.000 Ar 

Café cappuccino TAF intensio 4.000 Ar 

Café cappuccino TAF corposo 4.000 Ar 

 

 

 

Soupe – pâte – riz 

1 pâte 4.500 Ar 

½ pâte 3.000 Ar 

Van tan 500 Ar (pièce) 

Van tan crevette 600 Ar (pièce) 

Demi-lune 600 Ar (pièce) 

Demi-lune avec crevette 700 Ar (pièce) 

Soupe van tan mine 6.000 Ar 

Soupe van tan mine garnie 7.000 Ar (porc ou poulet ou crevette) 

Soupe garnie spéciale 8.500 Ar 

Soupe maison 12.500 Ar 

Soupe au crabe avec pâte blanche 7.000 Ar 

Soupe au poulet avec pâte blanche 6.000 Ar 

Soupe au fruit de mer avec pâte blanche 9.000 Ar 

Pâte sèche simple 5.000 Ar 

Pâte sèche garnie 6.000 Ar (porc ou poulet) 

Pâte sèche garnie crevette 6.500 Ar 

Pâte sèche garnie spéciale 7.500 Ar 

Mine saou 7.500 Ar (porc ou poulet) 

Mine saou crevette 8.000 Ar 

Mine saou spécial 8.500 Ar 

Riz cantonnais 7.000 Ar (porc ou poulet) 

Riz cantonnais crevette 7.500 Ar 

Riz cantonnais spécial 8.500 Ar 

Tsock simple 6.000 Ar 

Tsock simple + oeuf 6.500 Ar 

Tsock garnie 7.000 Ar 

Tsock garnie + oeuf 7.500 Ar 

Tsock special 8.000 Ar 

Tsock special + oeuf 8.500 Ar 

Bol renversé 14.000 Ar 
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Entrées – Entries 

Masikita avec achards 600 Ar (pièce) 

Van tan frite 600 Ar (pièce) 

Fried van tan  

Demi-lune frite 800 Ar (pièce) 

Fried demi-lune 

Salade tomate 4.000 Ar 

Tomato salad 

Salade concombre 4.000 Ar 

Cucumber salad 

Salade verte 4.000 Ar 

Green salad 

Salades variées 6.000 Ar 

Mixed vegetable salad 

Salade variées aux fruits de mer 12.000 Ar 

Mixed vegetable salad with sea food 

Salade de crevette 10.000 Ar 

Shrimps salad 

Crevette à la mayonnaise 10.000 Ar 

Shrimps with mayonnaise 

Salade pâte blanche aux crevettes 10.000 Ar 

White noodle salad with shrimps 

Œuf mimosa 8.000 Ar 

Eggs mimosa 

Pâtte de poulet 8.000 Ar 

Nems paires 12.000 Ar 

Two nems 

Crabe farcie 13.000 Ar 

Stuffed crab 

Cuisse de nymphe sauce provinciale 13.000 Ar 

Breaded nymph leg provincial sauce 

Croquette de poulet 8.000 Ar 

Chicken croquette 

Beignet de crevette 12.000 Ar 

Fritter shrimps 

Rouleau de printemps 12.000 Ar 

Roller of spring 

Rouleau d’or 13.000 Ar 

Roller of gold 

 

Accompagnement supplémentaire 

Riz 2.000 Ar 

Rice 

Légumes sautés 4.000 Ar 

Sauteed vegetable 

Pomme frite 4.000 Ar 

French fries 

Pâte 4.000 Ar 

Noodle 

Garniture 3.000 Ar 

Tsa-tsiou 5.000 Ar (100g) 
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Volailles – Poultries 

Emincés de poulet sautés aux légumes 13.000 Ar (avec riz) 

Sauteed thin slice of chicken with vegetable 

Emincés de poulet sautés aux 2 champignons 15.000 Ar (avec riz) 

Sauteed thin slice of chicken with 2 mushrooms 

Poulet panés avec riz 14.000 Ar 

Breaded chicken  

Poulet au sésame avec riz 14.000 Ar 

Chicken with sesam sauce 

Cuisse de poulet avec frite 15.000 Ar 

Chicken leg with french frie 

Cuisse de poulet avec mine saou 15.000 Ar 

Chicken leg with mine saou 

Canard laqué avec sauce aigre douce avec riz 16.000 Ar 

Duck in sweet anasour sauce 

Canard aux poivres verts avec riz 16.000 Ar 

Black peppered duck 

Canard aux champignons de Paris avec riz 16.000 Ar 

Duck with muschrooms 
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Mehr zur Gastronomie in Madagaskar: 
 
https://reisemagazin-madagaskar.ch 
 
https://gastronomie-madagaskar.blogspot.com  
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